
Preços em €. IVA incluído à taxa legal em vigor.

ENTRADAS
Amêijoas “à Bolhão Pato” 16

Croquetes 9

Ovos verdes com salada Russa 14

À Brás de Legumes
envolvido em cebola, batata palha, ovos, salsa e azeitonas

13,5

Mousse de Chocolate..........................
Bolo de Bolacha....................................
Leite Creme...........................................
Serradura...............................................

Fruta do dia...........................................

4,5

4,5

5

4

3

doçaria
TRADICIONAL
PORTUGUESA

Pão, manteiga, azeite e azeitonas
Queijo de Nisa

3
5

Feijão verde panado 9

Ovos verdes 8

Sopa de tomate com ovo escalfado 6

Pato de Escabeche 8,5

Sopa do dia 3

nem carne, nem peixe

Salada de Frango
alface romana, tomate cherry, frango grelhado,
croutons, molho caeser e queijo parmesão ralado

13,5

SALADA

Grelos salteados  3    Batata frita  3    Arroz branco  2    Salada mista  3    Ovo estrelado  1,5

Bacalhau à Brás
envolvido em cebola, com batata palha, ovo, salsa 
e azeitonas pretas

Filetes de Robalo
com arroz de tomate, coentros e miolo de amêijoa

Salmão
posta grelhada com grelos e batata cozida

Arroz de Polvo
da nosssa Cozinha Tradicional Portuguesa

Polvo à Lagareiro
com grelos e batata assada

16

17

17

19

22

Alheira de Mirandela
frita, com grelos salteados, batata frita e ovo 
estrelado

Estufado de Bochechas de Porco
com puré de batata doce

Magret de Pato com arroz do mesmo
chutney de Manga, arroz de pato e miúdos

Língua de Vaca estufada
com puré de batata

Rosbife
com molho de manteiga e batata frita

Bife à Zanzibar
Bife do Lombo inspirado no Bife à Portuguesa

Bitoque
com batata frita, arroz e ovo estrelado

Bife de Frango grelhado
com batata frita, arroz e ovo estrelado

15

18

19

17

18

24

13,5

12,5

pRINCIPAIS

ACOMPANHAMENTOS EXTRA
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Preços em €. IVA incluído à taxa legal em vigor.

SANGRIA
& COCKTAILS

Sangria Branca ou Tinta     1,5L

Caipirinha, Caipiroska e Caipirão
Mojito
Aperol Spritz 

cerveja

Super Bock
Super Bock sem Álcool
Super Bock Stout
Somersby

VINHOS

17
10
10
10

4,5
2,5
2,5
2,5

2
2
2
2

5
8
5

4,5
4
5
6
6

3
3

3
4

7
10
7

10
7
6

1,5
2
3

1,5
3

Murganheira Reserva Bruto -Távora Varosa

ESPUMANTE

25

Planalto
Papa Figos
Vallado Prima

Azevedo
Esporão Bico Amarelo
Soalheiro Alvarinho

Duque de Viseu
Quinta dos Roques

Prova Régia
Fiuza  3 Castas

Vinha do Monte
Monte da Ravasqueira Seleção

Trinca Bolotas
Dona Maria

D
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BRANCO

16

18

22

15

18

18

22

16

18

24

4

16

21

18

164

Papa Figos
Fiuza 3 Castas

ROSÉ

20

235

Esteva
Papa Figos
Quinta dos Aciprestes
Quinta dos Murças Minas
Callabriga

Duque de Viseu

Fiuza  3 Castas

Vinha do Monte
Monte da Ravasqueira Seleção

Trinca Bolotas

D
O

U
R

O
D
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T
E
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A

L
E

N
T

E
JO

TINTO

16

18

22

26

35

18

17

18

5

4

5

16

16

40cl.2,520cl.

Água Mineral
Água das Pedras
Água Castelo
Água Tónica

Coca-Cola  |  Zero  |  7Up  |  Nestea
Ginger Ale

Limonada
Sumo de Laranja

Porto Ruby Branco ou Tinto
Porto Sandeman Tawny 10 Anos
Moscatel Alambre Roxo Setúbal
Amêndoa Amarga
Ginjinha Óbidos
Licor Beirão
Medronho Reserva
CRF Reserva

Whisky Famous Grouse | Jameson | J&B
Whisky Jonhy Walker Black Label
Gin Beefeater | Bombay
Gin Hendricks
Rum Havana Club 3 Anos
Tequila

Café | Descafeinado
Meia de Leite | Galão
Capuccino
Carioca de Limão
Chá HORTELÃ, TÍLIA, CAMOMILA, PRETO, VERDE, LIMÃO

75cl.

25cl.

ÁGUAS e refrigerantes

SUMOS NATURAIS

LICORES e aguardentes

espirituosas

CAFETARIA



Preços em €. IVA incluído à taxa legal em vigor.

PRATO do DIA

Açorda de Bacalhau com tomate

Carne de Porco à Portuguesa

Lulinhas estufadas com batata frita

Arroz de Cabidela

Pastéis de Bacalhau com arroz de feijão

Mão de Vaca com grão

Salada Russa com Salmão e ovo cozido

Pernil assado com batatinha assada e grelos

Filetes de Pescada com arroz de tomate

Favas com chouriço

12,5

3

3
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Prices in €. VAT included at the current legal rate.

STARTERS

EN

Clams 
“à Bolhão Pato” style 16

Beef Croquetes 9

Green Eggs with Russian salad 14

Vegetables “à Brás”
wrapped in onion, straw potatoes, eggs,
parsley and olives

13,5

Chocolate mousse................................
Cookie cake...........................................
Creamy custard.....................................
Sawdust Pudding.................................

Fruit of the day.....................................

4,5

4,5

5

4

3

TRADITIONAL
PORTUGUESE
SWEETS

Bread, butter, olive oil and olives
Nisa cheese

3
5

Green beans tempura 9

Green eggs 8

Tomato soup with poached egg 6

Duck confit 8,5

Soup of the day 3

Neither meat or fish

Chicken salad
with romaine lettuce, cherry tomatoes,
grilled chicken, croutons, Caesar dressing,
and grated Parmesan cheese

13,5

SALAD

Sauteed greens  3    French fries  3    White rice  2    Mixed salad  3    Fried egg  1,5

Codfish “à Brás”
wrapped in onion, with straw potatoes, egg, parsley 
and black olives

Sea Bass fillets
with tomato rice, coriander and clam meat

Salmon
grilled steak with greens and boiled potatoes

Octopus rice
of our traditional Portuguese cuisine

Octopus “à Lagareiro”
with greens and roast potatoes

16

17

17

19

22

“Alheira” from Mirandela
fruit, with sautéed greens, fried potatoes and fried 
egg

Stewed Pork cheeks
Stewed pork cheeks with sweet potato puree

Duck Magret with Duck rice
Mango chutney, duck rice and giblets

Stewed beef tongue
with mashed potatoes

Roast Beef
Roast beef with butter sauce and french fries

Zanzibar steak
Sirloin Steak inspired by Portuguese Steak

“Bitoque”
with french fries, rice, and a fried egg

Grilled chicken steak
with french fries, rice, and a fried egg

15

18

19

17

18

24

13,5

12,5

MAINS

SIDE DISHES
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Prices in €. VAT included at the current legal rate.

SANGRIA
& COCKTAILS

Sangria White or Red     1,5L

Caipirinha, Caipiroska e Caipirão
Mojito
Aperol Spritz 

BEER

Super Bock
Super Bock no alcohol
Super Bock Stout
Somersby

WINES

17
10
10
10

4,5
2,5
2,5
2,5

2
2
2
2

5
8
5

4,5
4
5
6
6

3
3

3
4

7
10
7

10
7
6

1,5
2
3

1,5
3

Murganheira Reserva Bruto -Távora Varosa

SPARKLING

25

Planalto
Papa Figos
Vallado Prima

Azevedo
Esporão Bico Amarelo
Soalheiro Alvarinho

Duque de Viseu
Quinta dos Roques

Prova Régia
Fiuza  3 Castas

Vinha do Monte
Monte da Ravasqueira Seleção

Trinca Bolotas
Dona Maria
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WHITE

16

18

22

15

18

18

22

16

18

24

4

16

21

18

164

Papa Figos
Fiuza 3 Castas

ROSE

20

235

Esteva
Papa Figos
Quinta dos Aciprestes
Quinta dos Murças Minas
Callabriga

Duque de Viseu

Fiuza  3 Castas

Vinha do Monte
Monte da Ravasqueira Seleção

Trinca Bolotas
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RED

16

18

22

26

35

18

17

18

5

4

5

16

16

40cl.2,520cl.

Still Water
Sparkling Water
Castelo Water
Tonic Water

Coca-Cola  |  Zero  |  7Up  |  Nestea
Ginger Ale

Lemonade
Oranje Juice

Porto Ruby White or Red
Porto Sandeman Tawny 10 Years
Moscatel Alambre Roxo Setúbal
Amêndoa Amarga
Ginjinha Óbidos
Licor Beirão
Medronho Reserve
CRF Reserve

Whisky Famous Grouse | Jameson | J&B
Whisky Jonhy Walker Black Label
Gin Beefeater | Bombay
Gin Hendricks
Rum Havana Club 3 Years
Tequila

Espresso | Decaffeinated
Coffee with milk | Galão
Capuccino
Lemon Carioca
Tea MINT, LINDEN, CHAMOMILE, BLACK, GREEN, LEMON

75cl.

25cl.

WATER AND SOFT DRINKS

NATURAL JUICES

LIQUORS and BRANDY'S

spirits

CAFETERIA



Prices in €. VAT included at the current legal rate.

DISH OF THE DAY

Codfish Açorda with tomato

Portuguese style Pork

Stewed baby squid with french fries

Cabidela rice

Codfish cakes with bean rice

“Mão de Vaca” with chickpeas

Russian Salad with Salmon and boiled egg

Roast Pork shank with roasted potatoes
and turnip greens

Whiting fillets with tomato rice

Fava beans with chorizo

12,5

3

3
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